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MAISON FONDEE EN 1797

VOSNE-ROMANEE 1ER CRU

. REGION Cote de Nuits . APPELLATION Vosne-Romanée Premier Cru
« VILLAGE Vosne-Romanée » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL Argile ferrugineuse
. 10 & 12 mois en fits de chéne, 40% neuf
. RENDEMENT MOYEN 38 hl/ha ELEVAGE ¢ o

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

« VENDANGE Manuelle moyenne
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Vosne-Romanée, célebre dans le monde entier pour ses Grands Crus, produit également de trés
bons lers Crus capables de rivaliser avec les plus grands. Le nom Vosne-Romanée atteste du
fait que pendant la période romaine les vins de ces vignobles jouissaient d'une trés grande
réputation. La Maison Louis LATOUR sélectionne les vignobles de lers Crus les plus réputés
afin d'élaborer le Vosne-Romanée ler Cru.
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- NOTE DE DEGUSTATION Le bouquet est tres ouvert, riche et fruité. La fin de bouche est
ronde et puissante. A conservers 8/10 ans.

- POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans

. ACCORD METS/VINS Boeuf mironton - lapin aux girolles - chevreuil aux airelles -
fromages affinés

- TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°
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: PREMIER CRU i
PELLATION VOSNE.ROMANEE CONTROLE
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MIE PAR LOUS LATOUR REGOCD «E
NE - COTE-D’OR - FRANE

"RODUIT DE FRANCE

A BE


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

