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MAISON FONDEE EN 1797

VOSNE-ROMANEE 1ER CRU "LES SUCHOTS"

. REGION Cote de Nuits . APPELLATION Vosne-Romanée Premier Cru
« VILLAGE Vosne-Romanée » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ Sous-soL Calcaire ferrugineux
. 10 & 12 mois en fits de chéne, 40% de
« RENDEMENT MOYEN 38 hl/ha E&Ellﬁ}GE c 0 e

» VENDANGE Manuelle . FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

moyenne
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Vosne-Romanée, céleébre dans le monde entier pour ses Grands Crus, produit également de trés
bons lers Crus capables de rivaliser avec les plus grands. Le Vosne-Romanée ler Cru « Les
Suchots » serait le premier candidat a recevoir le statut de Grand Cru. Situé juste au nord des
plus grands tels « Romanée Saint-Vivant » et « La Romanée Conti », le sol est trés similaire
et les vins ont de nombreux points communs.
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- NOTE DE DEGUSTATION Une belle robe cerise noire se marie a un nez complexe de
framboise, de fraise, de fumé et de réglisse. En bouche, le boisé et les tanins sont encore bien
présents. On distingue une belle structure et beaucoup de longueur pour ce Vosne-Romanée ler
Cru « Les Suchots » 2009

- POTENTIEL DE GARDE 10-12 ans

« ACCORD METS/VINS Boeuf mironton - lapin aux girolles - chevreuil aux airelles -
fromages affinés

. TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°

Fevne de Fredse

Vosne-Romanée ler Cru "Les Suchots” 2009 - Le Guide des Vins du Wine and Business Club
2013 - 17.5/20

GRAND VIN DE BOURGOGNE
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LES SUCHOTS N
WHELLATION VOSNE ROMANEE 1% CRUCONTRO
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